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Projekt ¢. QL24010110 Uspora spotieby energie pfi peceni chleba pomoci

optimalizace teplotniho rezimu s vyuzitim numerickych modelu, korelaci

a umélé inteligence

z ,Programu na podporu aplikovaného vyzkumu na obdobi 2024—-2032, ZEME ||

Program seminare

13:00-13:10

13:10-13:40

13:40-14:15

14:15-14:45

14:45-15:30

15:30-16:00

Organizaéni pokyny

“

Uvodni slovo o projektu

prof. Dr. Ing. Tomas$ Moucha

Technologické vyzvy pfi pe€eni chleba

Ing. Pavel Skfivan, CSc.

Chemicko-inzenyrsky pohled na peceni chleba

prof. Dr. Ing. Tomas Moucha

Prestavka na malé obderstveni
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Procesni kontaminanty v cerealnich vyrobcich - které faktory

ovliviuji jejich vznik
Ing. Beverly Hradecka, Ph.D.

Zavérecna diskuse

21.05.2024 13:00-16:00

Kde a kdy poslucharna Blll, budova B
VSCHT Praha, Technicka 3, 166 28 Praha 6-Dejvice
registrace na adrese: zuzana.stanclova@vscht.cz
Registrace V ramci registrace uvadéjte
jméno, pfijmeni, spole¢nost, parkovani
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